BAR A VIN

— CHABLIS=

TAPAS MAISON VIANDES AVEC GARNITURES

KARAAGE (5 PIECES ) (G) 9€ LA SAUCE SERVIE AVEC NOS VIANDES CONTIENT DU GLUTEN
(BEIGNETS DE POULET JAPONAIS )

CHUCK FLAP (ANGUS) 23 €
BURRATA, SALADE VERTE (L) 8 €

ANDOUILLETTE DE CHABLIS 18 €
ESCARGOTS DE BOURGOGNE (HELIX) (L)
6 PIECES 8 € COTE DE PORC IBERIQUE 25 €

12 PIECES 14 €

CROQUE MONSIEUR FACON BLANQUETTE 8 €

DE VEAU (G,L , ,
G1) SELECTION MATUREE 4/5 SEMAINES

CAKE EPINARD, TAPENADE & COMTE (G,L) 9¢€

ENTRECOTE (SIMMENTAL) 38 €
CHIPS DE RIZ, ANGUILLE FUMEE, CREME S € (250GR)
CITRON, POUTARGUE ( 5 PIECES) (L) .
COTE DE BOEUF (SIMMENTAL) 120 €
PATE DE VEAU (1) e  (@3PERS)
TRUITE, OEUFS DE TRUITE, CONCOMBRE, 9€
RADIS. VINAIGRETTE OITRON | oo
GARNITURES
MOUSSE DE COMTE, NOIX, NOISETTES, Q€ e
HUILE DE NOIX (G,L,FC)
POMMES DE TERRE POTATOES 6€
FROMAGE / DESSERTS
CHARCUTERIE
................................................................................................................. ASSIETTE DE FRQMAGEs(L) 8 €
JAMBON IBERICO JABUGO p4¢  FROMAGEBLANC (1) 8 €
ASSIETTE MIX IBERICO 19€ FINANCIER GRIOTTES, CREME ELIXIR 8 €
(SAUCISSON, CHORIZO,LOMO JAMBON) CHARTREUSE (G,1)
OLIVES NOIRES LECCINO 4€  MOUSSE CHOCOLAT, COULIS DE FRUITS g€
ROUGE (L, FC)
FUET 7€

CREME D’ANGE (L, G, FC) 8 €

SI VOUS AVEZ DES ALLERGIES OU DES IN TOLERANCES, VEUILLEZ NOUS EN INFORMER LLORS DE LA COMMANDE.
CONTENANT: GLUTEN (G) / LACTOSE (L) / FRUIT A COQUE (EC)



KARAAGE (5 PIECES) (G)
(JAPANESE CHICKEN NUGGETS)

BURRATA, GREEN SALAD (1)

SNAIL FROM BURGUNDY (HELIX) (L)
6 SNAILS

12 SNAILS

CROQUE MONSIEUR VEAL BLANQUETTE
STYLE (G, L)

SPINACH CAKE WITH TAPENADE AND
COMTE (G, 1)

RICE CRISPS, SMOKED EEL, LEMON CREAM,
BOTTARGA (L)

VEAL PATE(L)

TROUT, EGGS OF TROUT, CUCUMBER,
RADISH, LEMON VINAIGRETTE

COMTE MOUSSE, WALNUTS,
HAZELNUTS, OIL OF WALNUT (G,L,FC)

IBERIAN JABUGO HAM

IBERIAN MIXED BOARD
(SAUSAGE, CHORIZO, LOMO, HAM)

LECCINO BLACK OLIVES

FUET ( DRY SAUSAGE)
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MEAT WITH GARNISHES
THE SAUCE SERVED WITH OUR MEATS CONTAINS GLUTEN
CHUCK FLAP (ANGUS) 23 €
PORK SAUSAGE (ANDOUILLETTE) 18 €
IBERIAN PORK RACK 25 €
SELECTION MATUREE 4/5 SEMAINES
RIB EYE STEAK (SIMMENTAL) 38 €
(250GR)
RIB OF BEEF (SIMMENTAL) 120 €
(2-3 PERS)
GARNISHES
FRIED POTATOES 6 €
CHEESES / DESSERTS
REGIONAL CHEESES (L) 8 €
COTTAGE CHEESE (1) 8 €
ALMOND CAKE, MORELLO CHERRY, 8 €
CREAM ELIXIR CHARTREUSE (G,L)
CHOCOLAT MOUSSE, RED FRUITS COULIS 8 €
(FC, L)
ANGEL CREAM (G, L, FC) 8§ €

IF YOU HAVE ANY ALLERGIES OR INTOLERANCES, PLEASE LET US KNOW WHEN ORDERING.
CONTAINING: GLUTEN (G) / LACTOSE (L) / FRUIT A COQUE (FC)



